OGLOSZENIE

WOWA
SZKOLA PO %SKT.F\ Dyrektor Szkoty Podstawowej w Dukli

38-450 Duk\ 3, ul. Kosciuszki 1 zaprasza do skiadania ofert na wykonanie zamdéwienia pn.:

NIP: 684- W&Wﬁ DROBIOWEGO, MIESA WIEPRZOWEGO I WOLOWEGO ORAZ PRODUKTOW
MIESNYCH I KIELBAS
DO STOLOWKI SZKOLNEJ
Tlosci wskazane w formularzu zapytania ofertowego sa wielko$ciami orientacyjnymi, przyjetymi w celu poréwnania
ofert i wyboru najkorzystniejszej. Wykonawcy nie przystuguje roszczenie o realizacje dostaw w wielkosciach
podanych w pakietach. Zaptata naleznosci nastapi w terminie 30 dni od wystawienia faktury przez Dostawce.
(opis zaméwienia)

1. Termin skladania ofert: do 7 listopada 2019, godz 9*°
2. Migjsce skladania ofert: Kierownik Stolowki w Szkole Podstawowej w Dukli, ul Ko$ciuszki 13, 38-450 Dukla

lub elektronicznie na adres: stolowka@szkola.dukla.pl
3. Forma skladania ofert: papierowo lub elektronicznie na zalgczonym formularzu. Oferta podzielona jest na
trzy czeSci.
- migso drobiowe
- migso wieprzowe i wolowe

- produkty miesne i kielbasy

4. Termin realizacji zam6éwienia: od 02 stycznia 2020 do 31 grudnia 2020. sukcesywnie, wedlug potrzeb stol6wki,
na podstawie biezgcych zaméwien, uwzgledniajgcych ilos¢ i termin dostawy, skladanych telefoniczne lub
drogg elektroniczng, z co najmniej jednodniowym wyprzedzeniem. Godziny dostaw: 7%.7® (ewentualnie inna,
ustalona przy zaméwieniu).

5. Warunki udzialu w postepowaniu: Wykonawcy bioracy udzial w niniejszym post¢powaniu, po szczegélowym
zapoznaniu si¢ z wymaganiami jako$ciowymi, powinni zlozy¢ ofert¢ cenows na wykonanie wyzej
wymienionego przedmiotu zamoéwienia wedlug zalgczonego wzoru oferty, z uwzglednienim nazwy
handlowej produktu- jesli dotyczy.

6. Kryterium wyboru najkorzystniejszej oferty: najnizsza laczna warto$¢ netto(80%) + mozliwe dni dostaw(20%)

7. Inne postanowienia: dopuszczone jest skladanie ofert czgSciowych

«  Oferowane produkty zywnosciowe musza by¢ dobrej jakosci, spetniaé parametry jakosciowe okreslone w
szczeg6towej specyfikacji, spetnia¢ wymogi sanitarno- epidemiologiczne i zasady systemu HACCP oraz
posiadaé oznaczony odpowiedni dla danego asortymentu termin waznosci, zapewniajacy jego bezpieczne
spozycie.

. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia pisemnego
potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do
kontroli jakosci artykutéw spozywczych.

. Dostawy artykuléw zywnosciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP - Dobrej Praktyki
Higienicznej. Dostarczony asortyment powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

Przedmiot zaméwienia musi byé dostarczony odpowiednim S$rodkiem transportu spelniajgcym
wymagania sanitarne, w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.

8. - Informacje szczegbtowe na temat zaméwienia dostgpne sa:
- intendentka: Sliwa Ewelina nr tel. 13-43-317-75

- kierownik stoléwki: Paczkowska Agnieszka nr tel. 13-43-317-80, 780-051-990

Wybor oferty nastapi zgodnie z Regulaminem udzielania zaméwiefh o warto$ci szacunkowej nie przekraczajace]
réwnowartosci kwoty 30.000 euro,




